
 
 

  
 
 

 
 

 
 
 

 

 
 
 

L’Oxtail à la truffe d’automne 
Tartare de bar à l’estragon, crème de chou-fleur 

Terrine jambonneau persillée, chantilly moutardée 
 

 
Carpaccio de Langoustines, huiles d’olives 

Zestes de pamplemousse, condiment piment piquillos  
Basilic thaï au vinaigre à succhi 

 
 

Le filet de veau poché basse température, pommes de terre 
comme un risotto, grenobloise de chou-fleur aux mini tomates 

 
Le filet de bœuf Simmenthal grillé, vrai béarnaise 

Côtes de blettes à la moëlle, écrasée de bintjes au persil 
 
 

Gigot d’agneau longuement confit,  
Petit ragoût de pennes aux olives, roquette et poireaux 

Jus brun à la moutarde de Meaux 
 
 
 
 

Filet de chevreuil rôti au beurre, sauté de cèpes,  
Gnocchis et sauce poivrée au whisky 

 
 
 
 

Tarte fines aux pommes, amandes et miel, glace vanille 
 

 

 


