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Langoustines d’Ecosse pochées au jus de pamplemousse,
asperges blanches au beurre de sauge, zestes d’agrumes et
réduction de carotte au poivre du Népal

Filet de rouget sur peau, sot l’y laisse de volaille sauté et

légumes verts en aigre-doux mentholé

Un demi-homard réti au beurre, croustillant de risotto, coulis de
piquillos, échalote confite au Porto

La poitrine de pintade rétie sur l'os, la cuisse confite en crotite
de noix, petits pois au beurre de cresson de riviére

La raviole de foie d’oie, consommé aux morilles, noisettes et
petits léegumes

La cote de veau de lait Peter’s Farm rétie au four en cocotte,
asperges de Malines réties au beurre, jus de roti légerement
crémé

Les fromages affinés de la ferme du Gros-Chéne

Gaspacho mentholé ananas-yuzu, tartare de mangue aux zestes
de citron vert, glace coco

(7 4



