
 
 

Ferrari Brut 
Spumante 
Trentino 

 
 

Marina Cvetic 2006 
Trebbiano d’Abruzzo 

Azienda agricola Masciarelli 
Abruzzo 

 
 

Terrine 1996 
Castello della Paneretta 

Toscana 
 
 

Barbaresco “Faset” 1995  
Marziano Abbona 

Piemonte 
 
 

Il Gruccione 2003 
Vendemmia Tardiva 

Azienda agricola Nunzio Ghiraldi 
Lombardia 

 
 

 

 
 
 

Dégustation d’amuse-bouche 
 
 
 

Spaghetti fraîches aux noix de St Jacques et scampi, 
coulis homardine aux olives noires et pointe d’ail 

 
 
 
 

Pluma de porc noir iberico grillée à la plancha,              
jus aux éclats de truffe noire, légumes 

 
 
 

Paleron de bœuf braisé au vin du Piémont  
façon Rossini, pommes mousseline 

 
 
 

Variation autour de l’ananas                                             
Le carpaccio au basilic et sorbet passion,  

la brochette rôtie au caramel vanillé, et la piña 
colada 

 

 

 


